KATEDRA
AGROENVIRONMENTALNI CHEMIE A VYZIVY ROSTLIN Jméno a ¢islo vzorku:

Stanoveni obsahu dusi¢nani v rostlinach
Potencidlni toxicita dusi¢nani (nitratl) V potravinaiskych surovindch a vyrobcich
spociva v tom, ze se za uréitych podminek mohou redukovat na dusitany. Dusitany mohou
vyvolat tzv. methemoglobinémii — oxidaci hemoglobinového Fe?* na Fe** za piemény
krevniho barviva hemoglobinu na methemoglobin. Oxidovana forma Zeleza nema schopnost
prenaset kyslik.

Postup stanoveni
» 10 g nakrajeného vzorku se mixuje ve 100 ml destilované vody cca 3 minuty.
» Rozmixovany vzorek se zfiltruje a prelije do oznacenych plastovych Sroubovacich
kyvet.
» Obsah dusi¢nanti je proméfovan na ptistroji SKALAR.

Druh analyzované zeleniny ¢i ovoce

Nejvyssi piipustné obsahy NO3 (mg . kg™) v &erstvé hmoté - vyhlaska MZ 298/1997

druh zeleniny/ovoce mg.kg™ NO3
salat sklenikovy 3500
salat polni 2500
Spendt (XI. —III. mésic) 3000
ostatni mésice 2500
cervena fepa 3000
fedkvicky, brukev rychlena 1500
meloun, tykev, cuketa 700
zelenina listova 1000
zelenina plodova, luskova 400
zelenina kofenova, kost’alova 700
brambory rané (do 15.7.) 500
ostatni 300
ovoce bobulové 150
ovoce jadrové 100

Zavér

Namé&fend hodnota obsahu NO, vmg.l?, jeji pfepoSet na obsah NOs vyjadieny
v mg.kg™ véetn& vypoétu a jeji porovnani s tabulkovou hodnotou pro dany druh zeleniny resp.
ovoce.



